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Speisekarte



Kleiner Sommersalat |
Blattsalate aus dem Barengarten mit hausgemachtem
Balsamicodressing, Krautsalat, Gartengurke,

Gartentomaten, Sonnenblumenkerne & Croutons

3er Grillbruschetta |
(Fladenbrot mit 3erlel Pesto gegrillt), Allgauer Parmesan

Feines Kurbisrahmsuppchen aus dem Barengarten |
Mit Chili, Ingwer, Orange & gebratener Garnele

Rote Beete Carpaccio vom Barenacker |
Mit Truffelvinaigrette, Grana Padano, Gartenruccola,
Sommerbluten & Baguette

Tomatenvielfalt aus dem Barengarten
In Balsamicomarinade mit Burrata, Rucola, Pinienkerne,
Tropeazwiebeln, Basilikum & Baguette

Barlar's Knoblauchrahmsuppe
Mit Croutons & Bergkase

Barengartenvorspeise
Blattsalate in Balsamicomarinade, Sommerbluten, Gartengurke,
Kirschtomaten, & Gurkenkaltschale mit Grillbruschetta

Tagessuppe € 5,90

,Fischersalat” |
Mit Fjordlachsmedaillon & Zander, Blattsalate aus dem Barengarten
in Krautermarinade, Pfannengemuse, warme Kartoffeln & Grillbruschetta

LAllgauer Bauernsalat" |
Mit gekrauterten Ruckensteaks von Rind & Schwein, Blattsalate aus dem
Barengarten in Krautermarinade, Pfannengemuse, Bergkase,

warmen Kartoffeln & Grillbruschetta

Barlar's Herbstsalat |
Mit Blattsalate aus dem Barengarten in Krautermarinade, geschmorter
Ofenkurbis aus dem Barengarten, marinierter Honigfeta, gerdstete
Klrbiskerne, Croutons & Grillbruschetta

€ 6,40

€ 4,50

€ 8,50

€ 90,00

€ 11,50

€750

£13,90

£ 21,90

£ 21,00

£€19,50



Tomatenvielfalt aus dem Barengarten |  €1950
In Balsamicomarinade mit Burrata, Rucola, Pinienkerne,
Topeazwiebeln, Basilikum & Baguette

Hausgemachte Kasspressknodel € 17,90
Mit Tomatenmarmelda, Ruccola, Pesto, gerosteten Pinienkernen,
Allgauer Bergkase

Barengartencurry (Vegan) | €17.90
Buntes Gartengemuse in feiner Curry-CocossofRe mit Gartenkrautern,
Chili, gerostetem Sesam & Krauterbulgur

Hausgemachte Brennnesselkasspatzle £16.90
Mit Salvenpesto, Romadur, Bergkase, Emmentaler & Schmelzzwiebeln ’

Schnitzelpfanne (fur 2 Erwachsene & 2 Kinder)

Schnitzel ,Wiener Art", Putensteak in Rahmsof3e, Schweinelende mit
Krauterbutter, Marktgemuse, hausgemachte Butterspatzle, Rostinchen,
PfeffersofBe & Pommes Frites, dazu servieren wir einen kleinen
Gartensalat - € 49,50



Barenteich Forelle ,Mullerin Art
Mit Krauterbutter, Mangoldspinat & Butterkartoffeln

Norweger Lachsmedaillons & Garnele
Mit Limette auf gegrillter Garten-Zucchini, Mangoldspinat,
geschmorten Gartentomaten, ProseccosoBe, sowie Tagliatelle

CHEFTIP!

Rib-Eye-Steak (2509)

Mit Sonnenkrautern gebraten, Krauterbutter, geschmorter
Gartenzwiebel, Bohnenbundchen & Pommes Frites

Schnitzel ,Wiener Art’
mit Pommes Frites & Preiselbeeren

Braten vom Schwabisch Hallischen Jungschwein
nach Oma’s Rezeptur in KésselbiersoRe mit Rahmwirsing aus dem
Barengarten & Kartoffelknodel

Allgauer Almschnitzel
Mit Bergkase & Zwiebeln Uberbacken, Pesto, Speck, Rahmsolie,
Karotten-Brokkoligemuse & hausgemachten Dinkelspatzle

Gesottener Tafelspitz vom Allgauer Weiderind
in MeerrettichsoBe, mit Wurzelgemuse & Butterkartoffeln

Perlhuhnbrust

Mit Sonnenkrautern gebraten, SchalottenrahmsoBe, buntem
Blumenkohl vom Barenacker Tomatenmarmelade, Pesto &
Limetten Tagliatelle

Gulasch vom Bayrischen Hirsch
In Wachholderjus mit Rahmchampignons, Preiselbeeren,
Mandelbrokkoli & hausgemachte Dinkelspatzle

Cordon Bleu vom Allgauer Bauernkalb
Mit Preiselbeeren & Bratkartoffeln

Barlar's Zwiebelrostbraten vom Allgauer Weiderind
Mit Rostzwiebeln, Rotweinzwiebeln, PfefferrahmsolRe, frischen
Bohnenbundchen & Pommes Frites

€ 24,90

€33.90

€ 3590

€ 20,90

€19,50

€ 24,90

€ 24,90

€ 28,50

€ 29,50

€ 20,90

€ 32,50



Vom Hof auf den Tisch | € 27,90
Kotelette vom Mangalitzaschwein mit Senfkruste, Naturjus,
Garten-Bohnen vom Barenacker, Rotweinzwiebeln & Bratkartoffeln

Konig Ludwig Jagdrevier | €37.90
Rosa gebratener Rehrucken in Steinpilzmelange & 12 Stunden

geschmorten Hirschsauerbraten mit Aroniachutney, frisches

Gartengemuse sowie hausgemachte Serviettenknodel

Sommerhit | € 28,00
Rosa gebratenes Flanksteak (200g) vom Allgauer Weiderind auf

Holzofenchiabatta mit Zucchiniratatouille, Rucola aus dem

Barengarten, Chilicreme & Grana Padano

Fur unsere kleinen Gaste

Ketchupwurstchen mit Pommes Frites - € 8,90

Nudeln mit TomatensoBe - € 7,50

Hahnchencrossies mit Pommes Frites - € 8,90

Pommes Frites mit Ketchup - € 5,50

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites - € 11,50

Sieben Schwaben Schnitzel mit RahmsoBe & Spatzle - € 13,00
Spatzle mit SoBe -€ 6,50

Nutellapfannkuchen - € 6,20

Norweger Lachsfilet mit Krauterbutter & Butterkartoffeln - € 13,50



Verbene Creme Brulee
Mit Schokoladen-Chilikirschen & Walnusseis

Mascarpone - Limettentartelette
Mit Zwetschgenkompott & Joghurteis

1/2 geeister Marillenknodel
Mit eingemachten Beeren & Vanillerahm

Affogato

€ 9,50

€090

€ 6,90

€ 6,30
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Burghotel Baren KG
DorfstralRe 4
87637 Eisenberg / Zell

+49 8363 - 927130
info@derbaeren.de
www.derbaeren.de
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