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Kleiner Wintersalat | € 590
Mit hausgemachtem Balsamicodressing, Weintrauben, Croutons, Kurbiskerne &
rote Beete aus dem Barengarten

3er Grillbruschetta
(Fladenbrot mit 3erlei Pesto gegrillt), Allgauer Parmesan

Carpaccio von der roten Gartenbeete | € 8,00
In Traffelvinaigrette, mit Grana Padano, Feldsalat & Baguette

Allgauer Bratspatzlesuppe | €500
Mit Wurzelgemuse & Suppengrun

Rahmsuppe von der Erdartischocke | € 6,90
Mit Truffelbutter & Chips

Klrbiscremesuppe | €720
Mit Orange, Ingwer, Chili, Safran & gebratener Garnele

Fischersalat Lachsforellenfilet & Zander |  €18,90
Mit Krautern gebraten, Blattsalate in Balsamicomarinade, Pfannengemuse,
warme Kartoffel & Grillbruschetta

Allgauer Bauernsalat |  €18,90
Mit gekrauterten Steaks von Rind & Schwein, Blattsalate in Balsamicomarinade,
Pfannengemuse, Bergkase & warme Kartoffel, Grillbruschetta



Geschmorter Kohl & rote Beete aus dem Barengarten |  €16,00
Mit Truffelmelange, Topinamburmousseline, gebratener Rosenkohl &
blaues Kartoffelstroh

Hausgemachte Brennnesselkasspatzen |  €1520
Mit Salvenpesto & braunen Zwiebeln

Topinambur, Brokkoli & Rosenkohl aus dem Barengarten |  €16,00
Auf Walnusscreme dazu servieren wir hausgemachte Gnocchi von
schwarzen Teufeln mit Preiselbeeren & Chili gebraten

Kross gebratenes Zanderfilet | €2700
Mit Knusper - Speck - Trauben, feine ButtersoBe, Champagnerkraut &
Kartoffelpuree aus dem Barengarten

Lachsforellenfilet | €27.90
Im Krautersud gedampft mit feiner TruffelsoBe, gebratener roter Gartenbeete,
Topinamburmousseline & Tagliatelle

Rosa gebratene Entenbrust | € 2850
Mit Honig & Sesam gebraten, feine OrangensofBe, 3erlei Kraut aus dem
Barengarten & Kartoffelgratin

Schnitzel ,Wiener Art" |  €18,50
Mit Pommes Frites & Preiselbeeren

Allgauer Almschnitzel | € 19,50
Mit Bergkase & Zwiebeln uberbacken, RahmsofBe, Karotten-Brokkoligemuse &
Butterspatzle



2erlei vom Bayrischen Hirsch | € 34,90
Rosa gebratener Rucken & 12 Stunden geschmorter Sauerbraten

Mit feiner Kakaobutter, Selleriepuree, winterliches Gartengemuse &
Serviettenknodel

Braten vom Schwabisch Hallischen Jungschwein |  €16,00
Nach Oma'’s Rezeptur, KosselbiersoBe, Speckkohl aus dem Barengarten &
Kartoffelknodel

Gesottener Tafelspitz vom Allgauer Weiderind | € 2150
In MeerrettichsoBe, mit Wurzelgemuse & Butterkartoffeln

Geschnetzeltes vom Eisenberger Reh | € 2500
In feiner ThymiansofBe, mit gebratenen Petersilienchampignons, winterliches
Gemuse aus dem Barengarten & hausgemachte Dinkelspatzle

Rumpsteak vom Allgauer Weiderind (250¢9) |  €30,90
Mit Krauterbutter, winterlichem Pfannengemuse & bunten Pommes aus
dem Barengarten

Barlar's Zwiebelrostbraten vom Allgauer Weiderind |  €2750
Mit Rostzwiebeln, Rotweinzwiebeln, Pfefferrahm, frischen Bohnen & Pommes Frites

Creme Brulee von der weiBBen Schokolade | € 6,90
Mit eingemachten Kirschen & Eierlikor - Cookieeis

Apfelstrudel 2.0 | € 6,90
Mit Mascarponecreme & Apfelcrumbeleis

1/2 Geeister Marillenknodel | € 3,90
Mit eingemachten Beeren & Vanillerahm

Affogato | € 6,00
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