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Unsere Ortschaft Zell vor herrlichem Alpenpanorama

Sehr geehrte Géste,

wir freuen uns sehr, dass Sie sich fiir unser Haus im siidlichen Allgéu interessieren.
Herrlich gelegen mit Blick auf die Allgduer, Pfrontener und Ammergauer Alpen
inmitten der Allgduer Seenplatte ist unser Haus bestens geeignet, Ihre Feier
auszurichten.

In 5 verschiedene Raumlichkeiten, Rittersaal, Turmstube, Allgduer Stube, Burgstube
oder Bérenkeller bieten wir das passende Ambiente fiir [hr Fest. Ob romantisch,
ritterlich, bayerisch, ob klassisch oder fein, feiern im Béren in Zell ist immer
auBBergewohnlich.

Bei uns finden Gesellschaften von 10 bis zu 180 Personen Platz. In auBBergewthnlichen
Fallen auch bis zu 300 Personen. Besonders reizvoll ist eine Feier im Rittersaal, der mit
3 verschiedenen Ebenen, Musikbiihne und Tanzfldche “die Location” fiir ein
charismatisches Fest bietet.

Unser Hotel bietet fiir bis zu 70 Personen Platz in Doppel- und Einzelzimmern mit 3*+
Niveau. Fiir weitere Ubernachtungsmoglichkeiten geben wir gerne Anregungen weiter.
Eine Tiefgarage, unser kleiner, aber feiner Wellnessbereich und ein grof3er Spielplatz
runden das Angebot ab.

Besonders hervorzuheben ist unser gro3er Garten mit iiber 1000 verschiedenen
Krautern, organisch angebautem Gemiise & Salaten, die Thr Menii zu einem besonderen
Erlebnis werden lassen. Eigene Landwirtschaft, Brauerei, Produkte aus heimischer
Jagd und Fischerei geben die Impulse, die unsere Bérenkiiche weit {iber das Allgdu
bekannt gemacht haben.

Gerne nehmen wir uns Zeit, Sie personlich durch unser Haus zu fithren und weitere
Auskiinfte bzw. ein genaueres Angebot zu unterbreiten.

Wir freuen uns auf Sie!

Familie Kossel und das ganze Béren-Team




“Willkommen im Birengarten”

Mit unserem 2 Hektar gro3en Garten, der sich direkt am
Hotel befindet, gehen wir neue Wege. Unter dem Motto
»zurlick zur Natur* bauen wir unzihlige Krauter,
Gemiisesorten, Salate und Friichte an. Nur ein paar Meter
weiter befindet sich unser Schweine- und Schafstall mit
freilaufenden Hiithner. So haben unsere Géste die Moglichkeit
direkt zu sehen woraus die Kostlichkeiten, die wir servieren,
zubereitet werden. Wer unseren Barengarten besucht, wird
unwillkiirlich mit Kraft durchflutet, l4sst sich erden und wird
durch die vielen verschiedenen Diifte, Bliiten und organisch angebauten Pflanzen inspiriert.
Besonders stolz sind wir auf unsere Kriuterspirale. Auf dieser wachsen zahlreiche verschiedene
Krauter aus den unterschiedlichsten Kulturen, zum Teil sagenumwobene und mystische Pflanzen,
alte und neue Salatsorten, wie Hirschhornwegerich, Salanova oder Guter Heinrich. Ein reichhaltiges
Gemiisesortiment, das zu unterschiedlichen Jahreszeiten reift, mittelalterliche Gemiisesorten, Beeren,
Obst, Teepflanzen wie z. B.
das legendire Kraut der
Unsterblichkeit “Jiaogulan”
aus dem Tal der Hundert-
jahrigen sowie 3 Fischteiche
mit Lachsforellen, Saiblingen
und Edelkrebsen runden die
Vielfalt ab. Wundern Sie sich
also nicht, wenn unsere Koche
mit frisch geerntetem Gemiise
oder Kriutern vorbeiflitzen.
Sie werden staunen, welches
Geschmackserlebnis wir Thnen
- Dank dieser Frische -
zaubern konnen!

“Das Team”; langjihrige Mitarbeiter & Ausbildung
seit {iber 40 Jahren sichern unsere hohen Anspriiche an
eine gute Gastronomie sowie eine gesunde, raffinierte und
vor allem aber eine bodenstindige Allgduer Kiiche.

Vom Hof auf den Tisch “Der Birengarten”
Beste Qualitit aus eigener Zucht| | Frisches Gemiise, Obst & Salate| | Geniale Kombination: Kiiche & Garten




Sitzpliine in unseren S verschiedenen Réiumlichkeiten

Unter Berticksichtigung der rdumlichen Gegebenheiten konnen wir die Sitzordnung an Thre Wiinsche anpassen
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Rittersaal & Burgstube konnen durch groB3e versenkbare Fenster
verbunden werden und haben somit Platz fiir bis zu 180 Personen.

Burgstube Burgstube A g

max. 65 Personen

Versenkbares, groBflichiges Fenster

Versenkbares, groB3flichiges Fenster
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Die Burgstube kann auch als Raum fiir
Ihr Hochzeitsbiiffet umgestaltet werden

Bérenkeller
max. 117 Sitzpldtze + Bartheke
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Turmstube
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Allgéduer Stube
max. 30 Personen
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Terrasse

Unsere Terrasse unter der alten Linde liegt unmittelbar am Rittersaal und ist bestens geeignet
fiir Stehempfiinge & Kaffeetafeln fiir bis zu 140 Personen. Die neu erbaute “Lounge” kann
auch als separater Bereich fiir Raucher benutzt werden und ist iiber einen eigenen Zugang

mit dem Rittersaal verbunden.

Der Festplatz im Bérengarten

Unser grofler Festplatz liegt mitten in unserem groflen Garten, unmittelbar unterhalb der
Terrasse und des Rittersaals. Ideal fiir freie Trauungen mit romantischem Kleinod unter
dem alten Apfelbaum. Der Festplatz kann auch fiir Stehempfinge und Brautstehlen genutzt
werden. Unmittelbar neben dieser grof3ziigig angelegten “Location” befindet sich unser
Spielplatz so dass auch unseren kleinen Giiste ihren Spafl haben werden.

Fiir den Aufbau, die Dekoration und den Service im Garten berechnen wir eine
Servicepauschale.




Unsere Meniivorschlige

Menii 1
Allgéuer Britspitzlesuppe
ekkokok
“Festtagsbraten”
Ochsenbraten in Barolo
Kalbsbraten in feiner Rahmsof3e
frisches Gartengemdise,
hausgemachte Spétzle, gratinierte Kartoffeln
sksksksksk
Bayrisch Creme mit eingemachten Beeren,
Vanilleeis & Vanilleschaum

Unser Markenzeichen: frische Allgduer
Kiiche, bodenstindig & frisch mit
Produkten aus unserem Garten und
eigener Landwirtschaft von unserem
Ko6cheteam mit Gefiihl &
Konnen fiir Sie zubereitet.

Menii 2 €
”Allgéduer Hochzeitssuppe”
Britknodel, gebackene Leberknddel,
Backerbsen in der Léwenkopfterrine serviert
skskesksk
Schweinefilets auf 3 Arten zubereitet
in Pfefferrahm,
in der Wiirzkruste,
mit frischen Pilzen,
feine Soflen, Marktgemiise,
Spitzle, Rostinchen
ekkokok

Zweierlei Schokomousse mit Beeren

Menii 3
Feine Gartensalate in Krdutermarinade
mit mediterranen Gemiiseantipasti
sksksksk
Krautersiippchen aus dem Barengarten
im Weckglas serviert
mit knuspriger Grillbruschetta
kkok
“Allgduer Hochzeitsteller”
Ochsenlende in Barolo
Schweinefilet in Pfefferrahhm
Marktgemiise, Spétzle,
gratinierte Kartoffeln
fskoskekk
Eingemachte Kirschen
mit weillem Schoko-Eisparfait
& Rotweinschaum

Dies sind nur einige Meniivorschlige, damit

Sie eine Vorstellung davon haben, wie Thr Festmenii
aussehen konnte. Gerne beraten wir Sie bei einem

personlichen Gespriich.
Da unsere Kiiche saisonal ausgerichtet ist, ist die
Jahreszeit, in der Ihre Feier stattfindet,

ausschlaggebend fiir Thre Meniizusammenstellung.

Preise finden Sie in unserer aktuellen Preisliste



Menii 4 “Das Gartenmenii”
Unser Gartensalat mit warmen Vitelotte - Kartoffeln,

gegrillte Gemiiseantipasti & Grillbruschetta (warmes Rostbrot mit 3erlei Pesto)
koo sk sk

Rahmsiippchen von Muskatkiirbis mit Ingwer & Allgduer Safran
koo sk sk sk
Italienisch Gnocchi mit eingemachten Bauerntomaten,
Basilikumespuma & Allgiduer Parmesan
oder
“Unser Krauterfisch”
Zanderfilet aus heimischen Gewidssern mit 7 Kréutern krof3 gebraten
mit Schnittlauchbutter auf Rote Beete Graupenrisotto
oder
“2erlel vom Allgduer Bauernkalb”
Riicken in WalnuB - Salbeikruste
kleines Cordon Bleu gefiillt mit Fenchel - Frischkise
Gartengemdiise, Maisroster
deoskoskoskok
Eingemachte Wiirzzwetschgen mit Dornfelderschaum
& Eisparfait von alter Allgduer Marille

Menii 5
Nussiges Salédtle mit gekrduterter Maisgockelbrust & gerdstetem Wiirzbrot
skoskoskok

Rahmstippchen von Frithkarotten mit Safran & Ingwer
skeskskoskok
“Filetteller Burghotel”
( Rind, Schwein, Kalb )
Sce. Bearnaise, Pfefferrahm, Barolosof3e

feine Marktgemiise, gratinierte Kartoffeln, Spétzle
skoskosk skosk

Warmes Apfelpastetchen mit Zimteis und warmer Karamellsof3e

Menii 6
Tatar & Gerduchtes von unseren Lachsforellen
mit warmer Kartoffel-Lauchwaffel & Schnittlauchschmand
kskksksk

Unsere 2 Tomatensuppen im Weckglas serviert
sskoskoskek
Bayrischer Ochsenriicken
mit Aromaten im Ofen gebraten, am Tisch tranchiert,
Baroloschalotten, Sce. Bearnaise,
feine Marktgemiise, gratinierte Kartoffeln
soskoskoskek
Eisparfait von alter Allgduer Marille
mit frischem Aprikosenkompott

Unser Gartenmenii ist der Renner der letzten Zeit. Top frische Ware aus unserem grofien Garten,
das Fleisch aus eigener Schlachtung, die Fische aus heimischen Gewiissern. Durch die Vielzahl
unserer Gartenkréiutern erzielen wir eine unglaubliche Bandbreite an Aromen und Geschmackserlebnissen.




Lieblingsmenii

“Allgiuer Festtagsvorspeise”:

Blattsalate aus dem Birengarten in Krautermarinade
hausgemachte Gemiiseantipasti, Kurkumacroutons
Kriuterrahmsiippchen mit gegrilltem Pesto-Bruschetta
skskok

“Festtagsteller”
Ochsenlende in Barolo - Schweinefilet in Pfefferrahmsof3e
feine Gartengemiise

oder

“Allgiuer Fischteller”

Filets von Zander & Lachsforelle
feine SoBen, Gartengemiise, kleine Kartoffeln

oder

“Allgiuer Jagdteller”

Jagdfrisches Rehschnitzel in Steinpilzmelange
Geschmorter Hirschbraten in Wacholderrahm mit Walnuf3pesto
feine Gartengemiise
oder
“Allgiuer Gartenteller”

Pfannengemiise mit frischem Rucola
Brennnessel-Gnocchi mit Bergkdsecreme, Krauterbliitenpesto

hausgemachte Spitzle, gratinierte Kartoffeln (werden am Tisch eingestellt)
skskok

“Dessertbuffet Burghotel”
Schokomousse, Bayrisch Creme, Erdbeersalat, Creme Brullée, geeister Marillenknddel,
feine warme und kalte Soen: Schoko, Karamell, Mango, Himbeer, Cassis

Preise finden Sie in unserer aktuellen Preisliste

Gerne kombinieren wir Thr Menii auch mit Buffets. Zum Beispiel das
Vorspeisenbuffet aus unserem mediterranen Buffet, Hauptgang serviert,
Dessert wieder als Buffet oder serviert. Ganz nach Thren Wiinschen.




Unsere Buffet - Vorschlige

Allgiiuer Buffet

Kalte Vorspeisen
Salatbuffet, Frischkise - Terrine mit Gartenkrdutern,
Tafelspitzsulz mit Linsenvinaigrette, Obatzda mit Brezgen, Bierrettich mit Schnittlauch
Forellenfilet mit Lauchsalat, hausgemachter Gurken-Kartoffelsalat
Warme Speisen
Britspétzle- oder Leberspitzlesuppe
Spanferkel in Kosselbierso3e mit Kartoffelknodel
Bayrische Gockelbrust als Bergkdseschnitzel
Ochsenfetzen in pikanter Sof3e
Forellenfilet in Mandeln
Hausgemachte Krautkrapfen, Késspétzle, Gartengemiise als Eintopf
Desserts
Topfenstrudel mit Vanilleeis, Bayrisch Krem im Weckglas

Apfelkiichle mit KaramellsoB3e

Hochzeitsbuffet

Kalte Vorspeisen
Salatbuffet, Melonecarpaccio mit Schinken,
Garnelen Pfanne al olio, gemischte Italienische Vorspeisen,
Tabouleh mit gekrduterter Truthahnbrust,
Raucherfischplatte, diverse Brote
Warme Speisen
Hochzeitssuppe oder Kriuterrahmsuppe aus dem Bérengarten
24 Stunden geschmorten Braten vom Bayrischen Ochsen in Burgundersof3e
Schweinefilet in Pfefferahm, Truthahnschnitzel “ Wiener Art “
Norweger Lachsfilet ,,BBQ - Style*
Gemiisepfanne, gratinierte Kartoffeln, Spétzle
Desserts
Bayrisch Krem mit FruchtsoB3en, rote Griitze, frische Obstsalate, Schokomousse weil3 und dunkel,
Creme Brullée von der Zitronenverbene, Eisplatte mit warmen und kalten Sof8en
Hochzeitseistorte (Aufpreis)

Mediterranes Buffet

Kalte Vorspeisen
Salatbuffet, Tomate Mozarella, Melone mit Schinken,
hausgemachte Gemiiseantipasti (Aubergine, Artischoke, Paprika, Cipolle usw.)
Vitello Tonato (Kalbsschlegel in Thunfischsof3e) Scampi al Aioli,
Spaghettisalat mit Krabben, Meeresfriichtesalat, gekréuterte Lammfiletspitzen auf Ratatouille
diverse Brote, Grillbruschetta
Warme Speisen
Minestrone (frische Gemiisesuppe mit Parmesan)
Ochsenbraten in Barolo, Truthahnschnitzel mit Basilikumpesto,
Wild (Hirsch, Reh, Gams, je nach Saison) in Chianti
Safranrisotto mit frischen Fischfilets der Saison
frisches Grillgemiise der Saison, Nudelpfanne, Rosmarinkartotfeln
Desserts
Frische Fruchtsalate, Beerensalate nach Saison, Tiramisu, Pana Cotta,
Cappucinocreme- oder Amarettocreme, Eispralinen, Eisplatte mit diversen kalten und warmen Sof3en
Hochzeitseistorte (Aufpreis)

Preise finden Sie in unserer aktuellen Preisliste




Feiern “all inklusiv”

Hochzeitspauschale 1 (ab 17.30 Uhr)
Stehempfang (Bérengarten-Secco)

Abendessen

Mitternachtssnack (Wurstsalat, Allgduer Kise, Brot)
(inklusive alkoholfreier Getrdnke, Biere, Hauswein)

Leistungen bis 1.00 Uhr
(ab 1.00 Uhr Getrankepreise laut Getrankekarte)

Hochzeitspauschale 2 (ab ca. 14.30 Uhr)
Stehempfang (Bérengarten-Secco)

Kaffeegedeck (Kaffee, Tee, Kakao)

(ohne Kuchen)

Abendessen

Mitternachtssnack (Wurstsalat, Allgduer Kise, Brot)
(inklusive alkoholfreier Getranke, Biere, Hauswein)

Leistungen bis 1.00 Uhr
(ab 1.00 Uhr Getrankepreise laut Getrankekarte)

Preise finden Sie in unserer aktuellen Preisliste

Meniibeispiele zum Pauschalangebot:

Allgéuer Britspatzlesuppe

kkck

Schweinefilet & Truthahnmedaillon

auf 2 Arten zubereitet

feine Marktgemtise, Spétzle,

gratinierte Kartoffeln

kKK

Bayrisch Krem

mit eingemachten Beeren und Vanilleeis

Fladlesuppe in der Lowenkopfterrine

kokok

Allgéuer Festtagsbraten

Ochsenschulter in Barolo

Kalbsbraten in feinem RahmsoBle
Gartengemiise, kleiner Semmelknodel
Spitzle

skkok

Hausgemachtes Marillengeist - Eisparfait
mit eingemachten Marillen & Wiirzschaum

Weitere Meniis, Buffets, Kombis, Ablaufpline
usw. besprechen wir mit Ihnen in einem aus-
fiihrlichen personlichen Beratungsgesprich.
Kiichenmeister Joschua Késsel nimmt sich
gerne Zeit fiir Sie.

In diesen beiden All Inklusiv Preisen
eingeschlossen sind normale Kerzendekoration,
Stoffservietten, Meniikarten sowie Raumkosten

fiir 2 Rdume, bzw. Terrasse oder Festplatz im
Barengarten. Bei Nutzung von weiteren Rdumen
berechnen wir eine Nutzungspauschale. Blumen-

schmuck sowie Kuchen werden von den Gésten
geliefert. Nicht inbegriffen sind Schnipse &
Mixgetrénke.




Das sind nur ein paar Meniis, Buffets & Anregungen, um Thnen einen Anhaltspunkt zu geben,
wie [hr Festmenti aussehen konnte. Natlirlich entsteht Ihr Menii nach einer professionellen Beratung.
Das heift, dass wir Thr Menii ganz nach Ihren Wiinschen und Anregungen zusammenstellen. Vor allem
unser Garten, unsere Landwirtschaft & saisonale Produkte wie Spargel, Wild, Beeren, Krauter,
Friichte und vieles mehr spielen fiir uns bei Ihrer Mentigestaltung eine wichtige Rolle.

Highlights und Besonderheiten

_Um Ihrer Feier das besondere “Etwas” zu verleihen, empfehlen wir Ihnen:

am Tisch tranchiert:
Ochsenriicken mit Schalotten und Gartenkrdutern im Ofen gebraten
Ganze Kalbshaxen “ Bayrische Art “
Hirschsattel “ a la chasseur “
Spanferkelkeule oder Riicken kross gebraten

Flambée zum Dessert (Zwetschgen, Kirschen, Bananen, Erdbeeren usw.)
Hochzeitseistorte mit Tischfeuerwerk

Késeplatte mit Allgduer und internationalen Kéisespezialititen

Mitternachtssnack:
fiir den spéten Hunger - wird immer gern genommen!!!
Warmer Leberkidse, Gulaschsuppe, Kéaseplatte, Chilli con carne, Wei3wiirste mit Brezen, Currywurst im Glas,
Waurstsalat ...

Gerne konnen Sie sich Ihr Menii auch selbst zusammenstellen.
Hier einige weitere Vorschlige zur Wahl:

Kalte Vorspeisen:

Melonencarpaccio mit hausgerduchertem Fassschinken
Gerducherter Sandelholzlachs mit Schnittlauchcreme und kleinem Kartoffelrosti
Vorspeisenteller “Burghotel*

Tafelspitzsiilze in Radieschenvinaigrette mit Krduterschmand
Fischersalat mit gebratenen Seefischen in Basilikummarinade
Rosa Hirschroastbeef mit gerostetem Walnuf3ciabata

Suppen:
Tafelspitzsud mit Butternockerl
Klare Tomatenkraftbrithe mit Ricottaravioli & Basilikumnockerl
Frisches Steinpilzrahmstippchen mit Gartenkréutern
Spargelrahmsiippchen mit Lachsforellenstreifen

Warme Vorspeisen
Feine Bandnudeln mit Steinpilzen in Schnittlauchrahm
Gefiilltes Zandermaultédschle in 2 Soflen mit Gemiisegusto
Souffliertes Saiblingsfilet in Safransof3e auf Blattspinat
Griinkernrisotto mit gebratenen Pilzen und Blumenkohlkrapfen

Hauptgerichte
Schweinefilets in der Krauterkruste mit Barolosof3e
Kalbsfilet mit Parmaschinken und Salbei {iberbacken
Ochsenriicken am Stiick im Ofen gebraten, am Tisch tranchiert
Spanferkel - Riickenmedaillons in der Griinkernkruste in Biersof3e
Entenbrust mit Allgduer Waldhonig glaciert, mit Orangendl parfiimiert
Truthahnmedaillons auf 2 Arten zubereitet
Hirschriickenmedaillons in Steinpilzrahm mit Wirsingkrapfen

Desserts
Apfelkrapfen auf eingemachten Gewiirzépfeln mit Weinschaum
Tricolore von Schokoladenmousse mit Heidelbeergriitze
Desserteller Burghotel (alles fein & stif3)
Geeistes Champagnersiippchen mit Friichten & Sorbet
Warmes Apfelpastetchen mit Zimteis und Caramelsof3e
Creme Brullée mit Zitronenverbene

Preise finden Sie in unserer aktuellen Preisliste




Meniikarten

Gerne fertigen wir Meniikarten fiir Thre Festivitidt ganz nach IThren Wiinschen
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Checkliste - Vertrag

Name der Giste

Anlass:

Termin

Personenzahl Kinder:

Telefonnummer

Email

Adresse

Veranstaltungsraum:

Beginn:

Empfang:

Kaffee/Kuchen

Menii:(Beginn & Ablauf)

Vegetarier




Checkliste - Vertrag

Getrinke:

Mitternachtsbuffet:

Tischdekoration:

Tafelplan:

Meniikarten

Sonstiges

Vertragspartner:
Unterschrift

Giste:

Datum:

Burghotel Béren




Empfang - Aperitif

Zum Start Threr Feier empfehlen wir einen Stehempfang je nach Wetter in unserem Garten,
auf der Gartenterasse, in unserer Hotelhalle oder im Raum Ihrer Feier:

Glas Sekt/Prosecco pur, mit Orangensaft oder diversen hausgemachten Gartensirups

Glas Bérengarten-Secco 0,11,

Glas Prosecco 0,11,

Glas Champagner Veuve Cliquot 0,11

Alkoholfrei: unser griiner fruchtig-leckerer Krauterkuss 0,11

“Prisecco Rosenzauber”, alkoholfreie Proseccovariante von der Obstmanufaktur Geiger
Maria Hilfer Sudhausbier 0,251

Canapeés - Hiappchen:

Feine Schnittchen mit Baguette & hausgebackenem Holzofenbrot, z.B. mit:
hausgemachtem Schinken, Leberwurst, Raucherfisch, Pestos, Kriutercreme, Kése, Antipasti usw.

Getriinke

Unser Bier kommt von der Brauerei Maria Hilf vom Bruder des Chefs. Fein gebrautes Kellerbier
und Weillbier nach Bayrischer Braukunst. Ausgesuchte Weine aus unserem Weinkeller, z. B.:

Weilwein, 0,75 1:

Birengarten - Chardonnay, QbA, trocken, Weingut Thul, Dezem an der Mosel

“R & R”, Riesling & Rivaner QbA, trocken vom Weingut Alde Gott in Sasbachwalden
“Oberbergener Baligeige” Grauburgunder, trocken, QbA, Weingut Schwarzer Adler
Sauvignon blanc QbA, trocken, Weingut Knipser, Rheinhessen

Pinot Blanc Seeberg, Weingut Prieler, Neusiedlersee

Lugana DOC, Bulgarini, Gardasee

Rotwein, 0,751 .
Trollinger “Steillage”, QbA, trocken, Weingut Wachstetter, Wiirttemberg | '
Dornfelder QbA, trocken, Weingut Pfaffmann, Pfalz

Lemberger & Merlot, QbA, trocken, Weingut Willy, Wiirttemberg

Zweigelt “Strassertal”, erste Lage, trocken, Weingut Topf, Kamptal, Osterreich

Sabazio, Rosso di Montalcino, Antinori, Toscana, Italien

Preise auf Anfrage

Des weiteren halten wir fiir Sie unsere Hausweine weil, rosé und rot, Weingut Willy, Nordheim
zu glinstigen Preisen bereit.

Eine gro3e Auswahl an erlesenen, gut gelagerte Weinen finden
Sie in unserem Natursteinkeller. Lassen Sie sich beraten.
Vielleicht zeigt Ihnen der Chef seine Schatzkammer.

Hier finden Sie auch ausgesuchte Brinde, Grappa,
Whisky und andere feine Destillate.

Unser Allgduer Quellwasser kommt als Granderwasser
in speziellen Biigelflaschen medium oder still auf den Tisch.
1/2 Liter in der Biigelflasche, still oder medium.




Weitere Informationen

Kaffee/Kuchen

Pauschale.: gerne konnen Sie Ihre hausgemachten Kuchen mitbringen.
Wir berechnen eine Pauschale inklusive Service und Kaffee/Tee/Kakao unbegrenzt innerhalb des

Kaffeetrinkens.

Alternative: Kaffeegetrianke (Kaffee, Cappucino, Latte Macchiato, Espresso, Tee usw.) a la carte,
Preise laut Getrinkekarte + Servicepauschale (bei mitgebrachten Kuchen)

Gerne konnen Sie auch hausgebackene Kuchen aus unserem Holzbackofen ordern. Preise auf Anfrage.

Vegetarier/Veganer

Vegetarier und Veganer sind bei uns bestens aufgehoben. Unser gro3er Garten bietet eine grof3e
Vielfalt an fleischlosen Geniissen. Wir bieten raffinierte vegetarische Gerichte & Meniis, saisonal zubereitet.

Laktose - Gluten

Fiir Giste mit Laktoseintoleranz oder Glutenunvertraglichkeit bereiten wir passende Gerichte zu.
Bitte sprechen Sie uns vor Ihrer Feier darauf an.

Kinder

Fiir unsere kleinen Géste halten wir Kindermeniis, bzw. eine eigene Kinderkarte bereit.

Barrierefreiheit

Fiir Giste mit Einschrankungen halten wir ein barrierefreies WC im 1. Stock im Hotelbereich
bereit. Das WC ist mit dem Aufzug (Hotelhalle) zu erreichen.

Dekoration

In unseren Angeboten sind Tischwische, Servietten und Kerzen inklusive. Gegen Aufpreis schmiicken

wir Thre Tafel mit Tischbéandern und kleinem Blumenschmuck (in Vasen).
Fiir aufwindigere Dekorationen empfehlen wir eines unserer Blumenhduser (siehe Planungsliste)

Der Béren in Zell mit seinem grofien Birengarten




Planungsliste fiir Feiern & Hochzeiten

Hochzeitsplanung:

Hochzeitsplanung Konigswinkel, www.hochzeitsservice-koenigswinkel.de

Fr. Prudlo-Mo6Blein, Wachsbleiche 5, 87629 Fiissen, 08362 - 92 35 40
Deko-Teamwerbung, Planung, Dekoration, Hussen usw. www.deko-teamwerbung.de
JirgenVogel, Girtnerstr. 9, 87748 Fellheim, 08335 - 9892890

Kirchen:

Pfarrkirche St. Moritz hier im Ort nur 100 m vom Hotel entfernt

Wallfahrtskirche Maria Hilf 2 km im Ortsteil Speiden, beide Kirchen Pfarrbiiro 08363/6750
Rokokokirche Seeg (die kleine Wies) 6 km in Seeg, Pfarramt Seeg 08364/272

Wieskirche ca. 1 Std. Fahrtzeit, 08862/932930

Das Standesamt

Standesamt Gemeinde Eisenberg, 08364/240

Standesamt Gemeinde Seeg, 08364/98300

Standesamt Schlof3 Hopferau, 08364/1674

Standesamt Stadt Fiissen im Fiirstensaal / Klosterhof, 08362/903122

Musik

Aktuelle Musikliste mit Dj’s und Livebands bekommen Sie von uns auf Anfrage

Hotel / Ubernachtungen
bis ca. 75 Personen im Burghotel Baren moglich.
Bei groBBerem Bedarf vermitteln wir gerne Vermieter & Hotels in unmittelbarer Néhe

Blumenschmuck

Ulli’s Blumenstube Eisenberg, 08364/9854358
Pfrontner Blumenfehla / Pfronten, 08363/8328
Schneider Floristik Pfronten 08363/928892
Blumen Steber / Fiissen, 08362/6348

weitere Blumengeschéfte auf Anfrage

Hochzeitstorten

Béckerei Feneberg, Eisenberg, 08364/987001

Béckerei Wanger, Pfronten, 08363/334

Konditorei Zuckerkuchen, Stefanie Perkmann, Fiissen, 08362/7059889

Brautstehlen
in unserem mittelalterlich rustikal eingerichteten Barenkeller, bei passender Witterung im Bérengarten

Hochzeitskleidung

Mitzi - Moden, Brautkleider, Kronenstrale 18, 87435 Kempten - 0831 26457, (www.mitzi-moden.de)
You and Me Hochzeitsmode, Rathausstral3e 4, Kempten - 0831 523930410 (www.youandme-hochzeit.de)
Hail Mannermode, Magnusstral3e 6, 87437 Kempten - 0831 63196

Friseure

Petra’s Friseurstube, Burgstallweg 21, 87637 Seeg - 08364 8486

Hair, Beauty and Barber, Tamara Janke, Lohmiihleweg 6, 87637 Seeg 08364 9856111
Friseur Haarscharf, Kemptener Str. 7, 87629 Fiissen, 08362 924199

Kosmetik
Kosmetik & Visagistik “Make you up” Miick Heike, Edelsbergweg 56, 87459 Pfronten,
Tel.: 08363/960870, email: heike.mueck@channoine-partner.com

Assesoires, Schmuck & Ringe, Aussteuer

Pfronten-Schmuck, Allgduer Str. 8, 87459 Pfronten, 08363 927983

Juweliere in Fiissen

“D’Schublad”, Geschenke, Aussteuer, Meilinger Str. 12, 87459 Pfronten, 08363/9292720




Kutschen - Busse

Ponyhof Pfronten, Franz Sengmiiller, Josbergweg 9, 87459 Pfronten - 08363 8521
Taxi Haslach, 87459 Pfronten - 08363 924692

Taxi Klug, GroBBraumlimousinen, 87459 Pfronten - 08363 928889

Busreisen Weil} - Blau, 87459 Pfronten - 08363 8349

Oldtimerservice
Birk Oldtimer-Weddingservice, Wurms Bichl 14, 87471 Durach - 0 831-6 45 56
Email: fam.birk@gmx.de

Notardienste
Notarbiiro Malzer - Wilzholz, Kaiser Maximilian Platz 3, 87629 Fiissen - 08362 91060

Fotografen & Filmdienste

Fotostudio Samer, Kaiser Maximilian Platz 4, 87629 Fiissen - 08362 4927

Ratko Photography - Meisterfotograf, A-6653 Bach, Nr. 95 - 0043 5634 6498, www.ratko.at
Hochzeitsfilme: Filmteam Hipp, Bahnhofstr. 5, 87663 Lengenwang, 08364/986374

Druckerei

Druckprofil-Stahl, Joseweg 5, 87459 Pfronten - 08363 518, E-Mail: mail (@) druckprofil.de
Schnitzerdruck Print und Media GmbH, Jahnstrale 7, 87616 Marktoberdorf - 08342 960521
www.schnitzerdruck.de

Heif3luftballon
Bavaria Ballonfahrten, Hitzlerieder Strasse 15,
87637 Seeg - 08364 / 986068 info@bavaria-ballon.de, www.bavaria-ballon.de

Feuerwerke

Allgdu Feuerwerke, Kirchenosch 18a, 87647 Unterthingau
08377 /219 419

Mail: sg@stefan-goder.de - www.stefan-goder.de

Zauberer

CMK Zauberkunst Christopher M. Kratzer
Herbstweg 86859 Holzhausen bei Buchloe
082 4196 10 64
info@cmk-zauberkunst.de

Hochzeitsportale
www.heiraten-in-fuessen.de

Rahmenprogramm

Stadtfithrung Fiissen & Schifffahrt Forggensee
Fiissen Tourismus und Marketing
Kaiser-Maximilian-Platz 1 87629 Fiissen

083 62 - 93 85-0

Mail: tourismus@fuessen.de

Internet: www.fuessen.de

SchloBbesichtigung Neuschwanstein
Ticket-Center Hohenschwangau
Alpseestrasse 12 - 87645 Hohenschwangau
Telefon: 0 83 62 - 93 08 30

Bergbahnen:
Breitenbergbahn Pfronten, Tiroler Strafle 176 - 87459 Pfronten - 083 63 / 58 20
Tegelbergbahn Schwangau, Tegelbergstralle 33 - 87645 Schwangau - 083 62 /9 83 60
Alpspitzbahn Nesselwang, Alpspitzweg 5 - 87484 Nesselwang 083 61 /7 71

Reuttener Bergbahnen, Bergbahnstrafle 18, A - 6604 Hofen - Osterreich 0043 5672 / 62420




Ubernachtung in unserem Hotel

Wir bieten Platz fiir bis zu 70 Personen.
Bitte fragen Sie rechzeitig ein Zimmerkontingent fiir [hre Géste an!
Aktuelle Preise finden Sie auf unserer separaten Preisliste.

Das Allgéiu im Winter.
Kaminfeuerromantik und
Pferdeschlittenfahrt durch das tief
verschneite Voralpenland.
Anschliefiend ein feines
Candellight Menii in heimeliger
Atmosphire....
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Burghotel Biren KG, Dorfstr. 4, 87637 Eisenberg/Zell
Tel.: 0049 (0)8363-927130
E-mail: info@derbaeren.de
web: www.derbaeren.de




Willkommen im siidlichen Allgédu am Logenplatz vor den
Alpen. Willkommen 1im Burghotel Biren, unserem
traditionell gefiihrten Landhotel, herrlich gelegen in der
Allgduer Seenplatte, nur ein Katzensprung zu den Konigs-
schlossern Neuschwanstein und Hohenschwangau.

Unser Highlight: “Der Birengarten”

Eisberg/Zell
Tel.: 08363-927130
E-mail: info@derbaeren.de

web: www.derbaeren.de
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